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Dags att få ny inspiration i ditt företag? Nu har vi många olika aktiviteter på gång, en del av utbudet

hittar du här i Landsbygdsbladet och �er aktiviteter �nns i Kalendern på vår webb.

 

Om du saknar någon aktivitet får du gärna höra av dig och berätta det, vi kanske kan ta med det i vår

planering av aktiviteter längre fram.

 

Notera att när det krävs anmälan för att delta i en aktivitet är anmälan bindande när sista

anmälningsdag passerat. Deltagaravgiften faktureras efter genomförd aktivitet till alla som är

noterade som anmälda vid sista anmälningsdag.

Stöd till diversi�ering och förädling av �ske- och
vattenbruksprodukter

Jordbruksverket utlyser 7 miljon kronor till investeringar inom diversi�ering och förädling av
�ske- och vattenbruksprodukter. Det är ett led i arbetet med att främja ekonomiskt, socialt
och miljömässigt hållbart �ske och vattenbruk.

Sista dag att söka stödet är den 28 juli 2024. Du söker både stödet och utbetalning i
Jordbruksverkets e‑tjänst.

Foto: Johanna Eriksson

Torkning av livsmedel

Vill du lära dig olika tekniker för torkning
och smaksättning av vegetabiliska
livsmedel? Välkommen till en kurs fylld med
inspiration och möjligheter att ta dina
råvaror och produkter till nästa nivå!
Kursen ger dig en unik möjlighet till att
prova ny teknik, och utforska nya smaker
och kreativa sätt att producera torkade
produkter.

Plats & tid

Fristorps Gård, Västra Tunhem  
den 21 augusti kl 12-17 och  
22 augusti kl 9-13. 
Anmälan senast den 8 augusti.

Avgift

1 000 kr exkl moms, inkl kursmaterial, två
lunch och två �ka.

Frågor

Johanna Eriksson 010-224 52 23 
johanna.s.eriksson@lansstyrelsen.se
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Ta bättre bilder med din
mobil

Är du landsbygdsföretagare inom livsmedel
och besöksnäring och vill förbättra lära dig
att ta bättre bilder med din mobiltelefon?
Välkommen till vår inspirerande kurs där
du får alla verktyg du behöver för att ta
fantastiska bilder som lyfter din
verksamhet!

Plats & tid

Digitalt via skype den 28 augusti kl 9-12. 
Anmälan senast den 21 augusti.

Agift

Föreläsningen är kostnadsfri.

Frågor

Erika Kvarnlöf 010-224 53 17 
erika.kvarnlof@lansstyrelsen.se
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Vildsvin

 

Säkert kött – en �lm om vildsvinsjakt och faran med trikiner

Kött från vildsvin kan innehålla trikiner, små parasiter som kan orsaka allvarliga sjukdomar
hos människor. För att säkerställa att köttet är tryggt att ätas uppmanas jägare att ta
trikinprov.

Statens veterinärmedicinska anstalt (SVA) har skapat en �lm om vildsvinsjakt och faran med
trikiner för att informera jägare. Genom att genomföra trikintester bidrar du som jägare till
att säkerställa livsmedelssäkerheten i Sverige och skapa trygghet för alla som vill äta
vildsvinskött. SVA ger svar på trikinprov samma dag som det anländer för att snabbt kunna
garantera köttets säkerhet.

Läs mer om trikiner och se �lmen på SVA:s webbplats.

 

Hur går det med de nya reglerna som ska göra det möjligt för jägare att
sälja små mängder vildsvin och vildsvinskött direkt till konsumenter och
lokala restauranger och butiker?

Livsmedelsverket föreslog nya regler till EU-kommissionen tidigare i år, men EU har
meddelat synpunkter som nu försenar beslutet. Livsmedelsverket arbetar för att
föreskrifterna ska kunna vara på plats i höst.

Förslaget är en del av Vildsvinspaketet, som syftar till att öka mängden vildsvin som
kommer in i livsmedelskedjan. Jägare kan enligt nuvarande regler lämna vildsvin till
vilthanteringsanläggningar eller äta köttet i det egna hushållet.

Läs mer på Livsmedelsverkets webbplats.

 

Vildsvinsdag i Växjö

Välkommen till en vildsvinsdag som är ett arrangemang i samband med MAT 2024 och inom
vildsvinspaketet. Vildsvinsdagen vänder sig till dig som jagar eller är aktiv i vildsvinskedjan
från skog till bord på något annat sätt. Denna dag är en del av regeringens och länets
satsning på en vildsvinsstam i balans, mer vildsvinskött på bordet och färre skador
orsakade av vildsvin.

Plats & tid

Residenset, Växjö den 18 september kl 12-21. 
Anmälan senast den 30 augusti.

Avgift

Aktiviteten är avgiftsfri.
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Upptäck kraften i sociala

Foto: Karin Jarl

Ekologisk biodling i

https://www.sva.se/amnesomraden/djursjukdomar-a-o/trikiner-hos-vildsvin-och-andra-svenska-djur/
https://www.livsmedelsverket.se/om-oss/press/nyheter/pressmeddelanden/nya-regler-om-vildsvin-forsenas-efter-synpunkter-fran-eu?ll=1
https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2024-09-18-vildsvinsdag-i-vaxjo.html


medier för landsbygds-
företag

Du som driver ett landsbygdsföretag inom
besöksnäring eller livsmedelsverksamhet
har nu möjlighet att delta på en kostnadsfri
kurs om sociala medier. Är du redo att ta
ditt landsbygdsföretag till nästa nivå? Då är
den här föreläsningen ett måste för dig.

Plats & tid

Digitalt via Skype 25 september 9-12. 
Anmälan senast den 18 september.

Avgift

Föreläsningen är kostnadsfri.

Frågor

Erika Kvarnlöf 010-224 53 17 
erika.kvarnlof@lansstyrelsen.se

 

Töreboda

Pankangården drivs av Lars Persson, som
är yrkesbiodlare sedan åtta år tillbaka.
Biodlingen är KRAV-certi�erad och omfattar
idag cirka 200 bisamhällen. Vid studie-
besöket kommer Lars att visa oss lokalerna
för honungshantering och berätta om sin
vaxhantering, drottningodling och hur han
samlar in data och gör analyser med hjälp
av Bee Hive Monitoring.

Plats & tid

Pankangården, Töreboda  
den 26 september kl 14-17. 
Anmälan senast den 18 september.

Avgift

Studiebesöket är kostnadsfritt. Vi kommer
att ta en �kapaus, så ta med egen �kakorg!

Frågor

Karin Jarl, 010-224 56 51 
karin.jarl@lansstyrelsen.se
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Gör din egen HACCP

Kursen ger dig grundläggande kunskaper i
HACCP, som är en engelsk förkortning för
Hazard Analysis Critical Control Point. 
Teori varvas med praktiska övningar. Under
kursen lär du dig mer om vilka risker som
kan förekomma och hur du förebygger
dem. Du får även hjälp med att analysera
din egen tillverkning och beredning.

Plats & tid

Lumber & Karle, Kvänum den 23 oktober,  
6 november och 20 november kl 9-15. 
Anmälan senast den 10 oktober.

Avgift

1 200 kronor exkl moms, inkl �ka, lunch
och kursmaterial.

Frågor

Johanna Eriksson 010-224 52 23 
johanna.s.eriksson@lansstyrelsen.se
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Instagram för
landsbygdsföretagare

På den här föreläsningen får du lära dig hur
du som landsbygdsföretagare kan använda
dig av Instagram på bästa sätt. Hur skapar
du bra innehåll, hur kan du använda dig av
stories och vilka hasthags fungerar bäst är
bara några av de saker du får ta del av.

Plats & tid

Digitalt via Skype den 8 november 10-12. 
Anmälan senast den 1 november.

Avgift

Föreläsningen är kostnadsfri.

Frågor

Erika Kvarnlöf 010-224 53 17 
erika.kvarnlof@lansstyrelsen.se
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Att förädla spannmål - från frö till brö

Vi är i planeringsstadiet för en inspirationsdag på temat spannmålsförädling.

Målgruppen är landsbygdsföretagare och ni som arbetar med småskalig landsbygdsturism.
Vi planerar att bjuda in representanter från hela kedjan i form av producenter,
livsmedelsförädlare, aktiva inom upplevelse- och besöksnäring och andra. Vi vill ge en
helhetsbild av kedjan från frö till bröd och hur du driver och kan utveckla ditt företagande.

Planen är att genomföra dagen i oktober så håll utkik i vår kalender och på vår Facebook-
sida Landsbygd Västra Götaland.

Om nyhetsbrevet
Du får det här utskicket eftersom du antingen sökt

EU-stöd, deltagit på någon av våra aktiviteter eller för

att du har anmält intresse för att få aktuell

information från landsbygdsavdelningen på

Länsstyrelsen i Västra Götalands län. 

 

Ansvarig utgivare: Lena Björkqvist,

lena.bjorkqvist@lansstyrelsen.se  

Redaktör: Nina Goos, nina.goos@lansstyrelsen.se

Länsstyrelsen Västra Götalands län 

403 40 Göteborg | 010-224 40 00 | vastragotaland@lansstyrelsen.se 

Har du fått detta mail vidarebefordrat? 

Starta en egen prenumeration här.

Så hanterar vi dina personuppgifter 

Avregistrera prenumeration

 

Följ oss i sociala media

Dela detta utskick
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