Landsbygdsbladet Linsstyrelsen

Nyhetsbrev oktober 2022 Vastra Gotaland

| | Skicka vidare

Hostens aktiviteter

| detta Landsbygdsblad presenterar vi aktiviteter under hosten. Vi hoppas att det bland alla aktiviteter
finns nagot for just dig. Vara aktiviteter vander sig till landsbygdsféretagare som vill utveckla bade sig
sjalv och sin verksamhet. Om du saknar nagon aktivitet far du garna héra av dig och beratta det, vi
kanske kan ta med det i var planering av aktiviteter langre fram.

Vi kommer aven i fortsattningen att genomfdra en del av aktiviteterna digitalt och en del som fysiska
traffar.

Notera att nar det kravs anmalan for att delta i en aktivitet ar anmalan bindande nar sista
anmalningsdag passerat. Deltagaravgiften faktureras efter genomford aktivitet till alla som ar
noterade som anmalda vid sista anmalningsdag.

Foto: Johanna Eriksson

Starta Livsmedelsverksamhet

Tillsammans med Ovriga deltagare far du matnyttig information och ett givande
natverk infor din verksamhetsstart. Informationen har allman inriktning och vander
sig till alla olika typer av livsmedelshantering.

Plats & tid

Digitalt via Skype den 24 november kl 9:30-13:00.
Anmdlan senast den 16 november

Deltagaravgift
300 kr exkl moms.
Fragor

Johanna Eriksson 010-224 52 23
johanna.s.eriksson@lansstyrelsen.se


https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland.html
https://trk.idrelay.com/2894/act?q=b4e-fe5b-00000000000000000000000000000000&d=H4sIAAAAAAAEAEs1NrQwTU01S7JIMzMxNLOwtDA3MTIyME1KM0qyNDNMqwEAsiF1fyEAAAA%253D&c=952a150890
https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2022-11-24-starta-livsmedelsverksamhet---digital-forelasning.html
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Foto: Jonas Ingman/Westsweden.com

Vill du arbeta med smaskalig landsbygdsturism?

Ar du intresserad av att starta eller utveckla verksamhet kring landsbygdsturism pa
din gard? Da kan du delta i en halvdag med 6vergripande information om
besdksnaringen, kultur- och naturturism, storytelling, vardskap och lagar. Aktiviteten
ar pa ett landsbygdsforetag i Ianet. Du far en fin inblick i hur de arbetar med
besdksnaring.

Plats & tid

KynnefjallsNatur, Hedekas den 9 november kl 13:00-16:30.
Anmdlan senast den 3 november

Deltagaravgift
Kostnaden ar 300 kr exkl moms. Fika ingar.
Fragor

Ann-Charlott Hajdu-Rafis 010-224 56 06
ann-charlott.hajdu-rafis@lansstyrelsen.se

Foto: Karin Jarl

Ekologisk biodling- nagot for dig?

Ar du biodlare och ar nyfiken pa ekologisk biodling? Funderar du pa om ekologisk
biodling ar nagot for dig? Anmal dig till var kurs. Under kursen kommer du att fa
information om vilka regler som galler. Vi kommer att prata bihalsa och vaxhantering i
ekologisk biodling. Under eftermiddagen kommer dven foretagare beratta om sina
ekologiska biodlingar.

Plats och tid

Naturbruksskolan Uddetorp, 16 november kI 13:00-17:00
Anmdlan senast den 8 november

Uddevalla Folkets hus, 17 november, kl 13:00-17:00
Anmdlan senast den 8 november

Det ar samma kurs som ges vid tva olika tillfallen.
Deltagaravgift
150 kr exkl moms. Fika ingar.

Fragor


https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2022-11-09-vill-du-arbeta-med-smaskalig-landsbygdsturism.html
https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2022-11-16-ekologisk-biodling--ar-det-nagot-for-dig---.html
https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2022-11-17-ekologisk-biodling--ar-det-nagot-for-dig---.html

Karin Jarl 010-224 56 51
karin.jarl@lansstyrelsen.se

Foto: Erika Kvarnlof

Instagram for landsbygdsforetagare

Pa den har forelasningen far du lara dig hur du som landsbygdsforetagare kan
anvanda dig av Instagram pa basta satt. Hur skapar du bra innehall, hur kan du
anvanda dig av stories och vilka hasthags fungerar bast ar bara nagra av de saker du
far ta del av. Vi pratar dven om vilka tider pa dygnet det ar bast att publicera ett inlagg
och vad du kan gora for att 6ka dina mojligheter att na ut till fler.

Plats & tid

Digitalt via Skype den 29 november kI 10:00-12:00
Anmdlan senast den 22 november.

Deltagaravgift
300 kronor exkl moms.
Fragor

Erika Kvarnlof 010-224 53 17
erika.kvarnlof@lansstyrelsen.se

Foto: Johanna Eriksson

Gor din egen HACCP

Denna kurs ger dig grundlaggande kunskaper i HACCP. Kursen ar uppdelad pa tre
dagar dar teori och praktiska évningar varvas. Under kursen kommer du lara dig mer
om vilka risker som kan forekomma och hur du férebygger dem, men dven hjalp med
att analysera din egen tillverkning/beredning.

Plats & tid

Vara Folkhogskola, Vara, den 25 januari, 8 februari samt 22 februari 2023
Anmdlan senast den 12 januari

Deltagaravgift
1200 kr exkl moms (inkl fika, lunch och kursmaterial)

Fragor


https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2022-11-29-instagram-for-landsbygdsforetagare.html
https://www.lansstyrelsen.se/vastra-gotaland/om-oss/kalender/kalenderhandelser---vastra-gotaland/2023-01-25-gor-din-egen-haccp---tre-dagars-kurs-for-livsmedelsforetagare-pa-landsbygden.html

Johanna Eriksson 010-224 52 23
johanna.s.eriksson@lansstyrelsen.se

Algstugan, Wragarden Fotograf: Jonas Ingman/Westsweden.com

Nu behover vi tanka hallbarare

Vad betyder egentligen hallbar utveckling? Det finns naturligtvis olika skrivningar for
detta men redan 1987 myntades begreppet i Brundtland-rapporten. Det ar ”.. en
utveckling som tillfredsstaller dagens behov utan att dventyra kommande
generationers mdjligheter att tillfredsstéalla sina behov.”

Inom besdksnaringen i Vastra Gotaland arbetar idag bade stora och mindre
turismforetag aktivt framat for en ekologisk, social och ekonomisk hallbar framtid.
Hallbarhetsklivet ar Vastsveriges initiativ for en hallbar bestksnaring dar bade
offentliga och privata aktorer ingar.

Hallbarhetsklivet drivs av Turistradet Vastsverige. Hallbarhetsklivet ar direkt kopplat
till manga av de 17 malen i Agenda 2030. Det handlar om att skapa ekonomiskt
barkraftiga foretag och en turism som inte leder till en negativ inverkan pa miljon.

Hallbarhetsklivet har fyra grundlaggande principer som ska styra foretagens val for
utveckling och marknadsforing. De fyra principerna ar:

Sa lite miljopaverkan som mojligt

Bra for bade boende och besdkare

Fler besokare nar och dar det inte ar fullt

Fler heltidsjobb och mer robusta verksamheter

En av 2022 ar vinnare av Hallbarhetsklivet - i Skaraborg blev Wragarden, Falkopings
kommun. | motiveringen star det bland annat “Wrdgdrden ér ett féretag som har
utvecklats fran traditionellt jordbruk till att idag vara ett robust och mangfacetterat
féretag med rétterna vél férankrade inom beséksndringen. .... och Wragarden &r en
verksamhet som pa riktigt arbetar med héllbarhet i alla dimensioner.”

Ar du intresserad av att bli ett mer hallbart foretag sa kan du ansluta dig till
Hallbarhetsklivet. Som ansluten kan man nu anséka om att fa dversattning av
hemsida och andra digitala marknadsféringskanaler till engelska.

Mer information om Hallbarhetsklivet hittar du hos Hallbarhetsklivet - for en hallbar
beséksnaring i Vastsverige.



https://hallbarhetsklivet.se/

Bigardskartan i Vastra Gotalands lan

Vill du fa information om den mark som finns inom din bigards flygomrade? Vill du fa
en indikation om din bigard passar for ekologisk biodling?

| Bigardskartan kan du ta reda pa vilken typ av mark som dina bin flyger 6ver. Den
kan ge en indikation pa var det kan finnas platser som ar lampliga for ekologisk

biodling.

Testa den garna och aterkoppla vad du tyckte om den.

Du hittar Bigardskartan pa Lansstyrelsens webbplats

Foto: Erika Kvarnlof

Uppdaterad vagledning
om god hygienpraxis och
HACCP

Alla livsmedelsforetag ska folja de
grundlaggande kraven om
livsmedelshygien. Nu har EU-
kommissionen uppdaterat vagledningen
om god hygienpraxis och HACCP. Nytt ar
bland annat ett avsnitt om
livsmedelsdonationer och
livsmedelssakerhetskultur. Dessutom
har texterna om allergener utdkats med
nya tips och rad.

Las mer hos Livsmedelsverket

Goda’RADgivare!

Karin Jarl, radgivare inom ekologisk
biodling pa Landsbygdsavdelningen.

Vad driver dig i ditt arbete?

Prenumerera pa brev till
en blomsterbonde

Brev till en blomsterbonde ar ett
nyhetsbrev som ger tips och inspiration
till dig som odlar lokala snittblommor for
forsaljning, och till dig som funderar pa
att starta upp féretag inom branschen.

| &s vart senaste nummer har



https://ext-geoportal.lansstyrelsen.se/arcgis/apps/webappviewer/index.html?id=f17b60132f6c4e13beaf9cf0019c9511
https://trk.idrelay.com/2894/arc?q=b4e-cb73&c=8e80538821
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/nyheter-for-livsmedelsforetag/nyheter-for-foretag/uppdaterad-vagledning-om-god-hygienpraxis-och-haccp?ll=1
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/nyheter-for-livsmedelsforetag/nyheter-for-foretag/uppdaterad-vagledning-om-god-hygienpraxis-och-haccp?ll=1
https://www.livsmedelsverket.se/foretagande-regler-kontroll/nyheter-for-livsmedelsforetag/nyheter-for-foretag/uppdaterad-vagledning-om-god-hygienpraxis-och-haccp?ll=1

Jag drivs av att férmedla kunskap och
information som far biodlarna att vaxa
som foretagare och som biodlare. Under
studiebesdk, studieresor och i artiklar
férsoker jag lyfta fram biodlare som kan
inspirera andra. Jag vill visa att det ar
mojligt att driva ett ekologisk
biodlingsforetag med Idnsamhet och en
sund bihalsa.

Vad ar dina basta tips for att utveckla
din foretagsidé?

Att anpassa ditt foretag efter dina
forutsattningar och det du tycker ar
roligt. Det ar viktigt om du ska orka i
langden. Du kan dven vinna mycket pa
att ta till vara forutsattningarna pa just
din plats.

GOr en plan hur din verksamhet ska
utvecklas och forsdka gora ratt steg i ratt
tid. Vissa forandringar ar bra att gora
innan biodlingen/foretaget vuxit sig for
stor. Var inte radd att géra saker pa ditt personliga satt. Se pa dina kunders énskemal.
Kanske kan du fa en storre kundkrets genom att géra en udda produkt som fa andra
har?

Vilken typ av kurser har du pa gang nu?

| november har vi en kurs i ekologisk biodling. Malgruppen ar biodlare som ar nyfikna
pa ekologisk biodling. Under eftermiddagen gar vi igenom vad ekologisk biodling ar
och vilka regler man har att forhalla sig till. Tva foretagare kommer att beratta om
sina ekologiska biodlingar.

| varas lade vi ut Bigardskartan pa var webb. Det ar ett hjalpmedel for biodlare att fa
en indikation om bigarden passar for ekologisk biodling. Vi vill fortsatta att forbattra
den och darfor finns nu en enkat pa hemsidan, dar du som testar kartan kan fylla i
vad du tycker.

Om nyhetsbrevet

Du far det har utskicket eftersom du antingen sokt EU-stod, deltagit pa nagon
av vara aktiviteter eller for att du har anmalt intresse for att fa aktuell i S
information fran landsbygdsavdelningen pa Lansstyrelsen i Vastra Gotalands * 4k
lan.

Europeiska jordbruksfonden for
landsbygdsutveckling. Europa
investerar i landsbygdsomraden

Redaktor: Nina Goos, nina.goos@lansstyrelsen.se

Lansstyrelsen Vastra Gotalands lan
403 40 Goteborg | 010-224 40 00 | vastragotaland@lansstyrelsen.se

Har du fatt detta mail vidarebefordrat? Folj oss i sociala media

Starta en egen prenumeration har. n a m D

Sa hanterar vi dina personuppgifter
Avregistrera prenumeration Dela detta utskick (ﬁ
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