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MENU SAISON

MENY CHAMBRE SEPAREE

STEAK TARTARE

Rabiff av Svensk héngmérad oxfilé med Oscietracaviar och ostronmajonds
Alternativt

LE THON CRU
Blafenad tonfisktartar med Oscietracaviar, ostronmajonnds, siékorall , haricots verts
och ingeféra

SALADE DE HOMARD

Smaorstekt viltfdngad blahummer med kantareller, tomat och Marseillevindgger

ENDIVE FARCIE
Anklever- och tryffelfdrserad endive med mangold och madeirasés

TOURNEDOS ROSSINI

Svensk héngmérad oxfilé med halstrad anklever och Australisk vintertryffel
Alfernativt

TURBOT AUX TRUFFES
Stekt piggvar med Australisk vintertryffel, kronartskocka tomatconfit och beurre blanc

CREME BRULEE AU LAVANDE
Lavendel créme brulee med hallon och 12 arig balsamico vinager

2 350 KR

Vi 6nskar veta ert val av férratt och varmratt veckan innan ankomst.




