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AMUSE BOEUF
Oxconsommé

Brioche toppad med oxmärg 
Tartar av svensk reservabiff med Oscietracaviar

LE THON CRU
Blåfenad tonfisktartar med Oscietracaviar, rättika, endive och ingefära

 

RISOTTO AUX CÈPES
Karljohansvamp, carnaroliris, Madeira och parmesan 

TURBOT À L’ARMORICAINE
Piggvarsfilé med fransk blåhummer, hummerbisque och brynt smör 

PIGEON RÔTI AU MIEL
Duvbröst från Maché med ankleverparfait och honung från Kungsholmen 

BRILLAT SAVARIN
Opastöriserad ost från Hervé Mons

PAVLOVA
Valrhona chokladkräm, maräng och åkerbärsglass 

1 895 KR


