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Rosékalvtritip 
Holland

Flankstek 
Polen

Oxsvans   
Sverige

119,00 kr/kg 

79,50 kr/kg 

Art.nr. 1111       

Art.nr. FR128                    

Färsk ca 2kg/pkt 

Fryst sågad ca 10kg/krt
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Fläskloin av sida  
Sverige

79,50 kr/kg Art.nr. FR3031

Fryst ca 1,5kg/st 9kg/krt 

Fällmans egna gårdar 
levererar det kött vi är allra 
mest stolta över. Det är 
smaken av en plats och av 
exceptionellt hög kvalitet.

Fällmans utvalda 
garanterar dig noggrant 
selekterat kött av hög 
kvalitet.

Fällmans gårdsmärkta är 
utvalt från Sveriges främsta 
köttproducenter. Tydligt 
ursprung och hög kvalitet 
från välmående djur.

Fällmans lunch är kött-
kvalitet till ett bra pris.

FÄLLMANS
FYRA

KATEGORIER

KALV

Högrev hel 
Tyskland  

69,50 kr/kg Art.nr. 079     

Färsk ca 2kg/st

Oxbringa  
Sverige 

Oxfile 
Brasilien

109,00 kr/kg 

179,00 kr/kg 

Art.nr. 873                 

Art.nr. FR095  

Färsk ca 4kg/st 

1,8+, fryst ca 2kg/st 12kg/krt

Oxrulle  
Sverige   

109,00 kr/kg Art.nr. 947                   

Fryst 3,5kg/st 

Kalvfärs  
Sverige 

109,00 kr/kg Art.nr. p205                  

Färsk

Fläskkarre Rocklunda 
Gård Sverige

89,50 kr/kg Art.nr. 330                

Färsk ca 1,5kg/st 

69,50 kr/kg Art.nr. 2232 

Färsk ca 800g/st 

Fläskfärs  
Sverige 

59,50 kr/kg Art.nr. p350

Färsk

NÖT

GRIS



Ungtuppsfärs  
Tockafarmen Sverige

Kycklinglårfilé  
Sverige

89,50 kr/kg 

83,00 kr/kg 

Art.nr. FR659     

Art.nr. FR1651          

Fryst ca 5kg/pkt 

Utan skinn. Fryst.
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I hjärtat av Sörmland  

hittar vi Rocklunda Gård
Rocklunda gård ligger i hjärtat av 
Sörmland, närmare bestämt i Sköldinge 
två mil utanför Katrineholm. Här drivs 
grisuppfödning sedan 1969 då Yngve 
Karlsson köpte sina första tio suggor. 
Numera rymmer gården 300 suggor 
som producerar cirka 6500 slaktsvin 
per år. Idag drivs Rocklunda Gård av 
tredje generationen svinuppfödare, Filip 
och Johanna Isaksson som även brukar 
gårdens 175 hektar skog och 100 
hektar åkermark.  

På åkrarna odlas det spannmål 
som blir foder åt grisarna. Familjen 
experimenterar även med åkerböna för 
att succesivt kunna ersätta den GMO-
fria sojan vilken är nödvändig för 
grisarna som proteintillskott. 

Rocklunda Gård köper aldrig in djur 
utan har egna suggor som de låter 
befrukta och får slaktsvin ifrån. Det föds 
en ny omgång smågrisar var fjärde 
vecka och inför varje omgång tvättas 
och desinficeras golvet och kläs med 
halm i den del av stallet som kallas 
BB. Allt för att det ska vara rent och 
ombonat för suggorna som aldrig är 
fixerade när de föder. 

Vi har ett mycket nära samarbete med 
Rocklunda gård. Tack vare långa och 
nära relationer med uppfödare och 
producenter kan vi hjälpa dig att ta 
fram de styckdetaljer du vill servera. 
 
Kontaka din säljare för mer information. 

Bratwurst Fällmans  
Sverige

Lufttorkad skinka   
Sverige 

149,00 kr/kg 

449,00 kr/kg 

Art.nr. FR3820          

Art.nr. 3959 

Fryst ca 2kg/pkt

Linderödsvin från Halla gård,  
benfri, torkad minst 8mån ca 2kg/st

Kycklingbröst med 
skinn Litauen

69,50 kr/kg Art.nr. 1988                                 

Färsk 140-160g/st, 2,5kg/pkt

Ungtuppsfile  
Tockafarmen Sverige 

Majskycklingfilé med 
skinn Holland

184,50 kr/kg 

79,50 kr/kg 

Art.nr. FR655    

Art.nr. FR684          

Frys ca 5kg/pkt 

Fryst ca 10kg/krt 

Fällmans Falukorv 
EU

45,50 kr/kg Art.nr. 800

Färsk 2,5kg/st 

FÅGEL

CHARK



Viltmästarskav av hjort  
Nya Zeeland

Hjortfärs  
EU 

115,50 kr/kg 

89,50 kr/kg 

Art.nr. FR609               

Art.nr. Fr7702                           

Fryst 5kg/krt 

Fryst ca 2,5kg/pkt
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Fällmans lammragu   
Sverige 

Fällmans Fläskschnitzel    
Tyskland

135,00 kr/kg 

84,90 kr/kg 

Art.nr. FR445          

Art.nr. P3140            

Lammtunnbringa  
Fällmans Sverige

89,00 kr/kg Art.nr. FR409   

Fryst ca 4,5kg/pkt

2x2mm. Fryst ca 2,5kg/vac 

Färsk 140g/st

Svensk baljväxtfärs består av fyra
svenskodlade balj- och oljeväxter
som kombinerats för sina unika
smak- och näringsämnen. Färsen
är naturellt nötig i smaken, och kan
användas som råvara i alla rätter där 
man annars använder köttfärs. 

Baljväxtfärs 
Sverige  

Art.nr. 20150

Vegansk. Kylt 1,5kg/pkt 

Lammfärs Fällmans 
Sverige

89,50 kr/kg Art.nr. FR451   

Fryst ca 2,5kg/vac

Hjortragu   
Polen 

99,50 kr/kg Art.nr. FR047              

Fryst 20kg/krt 

LUNCH
TIPS

Baljväxtburgarna är gjorda på svensk 
baljväxtfärs. Burgarna har en nötig 
och rund smak från framförallt gråärta 
och raps i färsen och får ett ytterligare 
smakdjup av havre och svamp.

Baljväxtburgare 
Sverige 

519,00 kr/krt Art.nr. 20165      

Vegansk. 30x120g. Fryst

100% växtbaserad  
hamburgare
”Smakar och ser ut som kött”,
självklart helt utan gluten och fri från 
GMO och Soya. 

Beyond Meat Burger   
Import 

1195,00 kr/krt Art.nr. FR5002               

42st/krt 28,45kr/st 

Baljväxtköttbullar 
Sverige 

109,00 kr/kg Art.nr. fr941      

50%nöt 50%baljväxt. Fryst

GRÖNA  
ALTERNATIV

 

119,50 kr/krt 


