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Biff ”minute” 160g  
Tyskland

Oxinnanlår  
Sverige

129,00 kr/kg 

179,00 kr/kg 

Art.nr. p1090     

Art.nr. 158                 

Färsk 20st/pkt 

Färsk putsad ca 4kg/st 
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Pluma 
Sverige

119,00 kr/kg Art.nr. FR3860

Fryst ca 3kg/vac

Fällmans egna gårdar 
levererar det kött vi är allra 
mest stolta över. Det är 
smaken av en plats och av 
exceptionellt hög kvalitet.

Fällmans utvalda 
garanterar dig noggrant 
selekterat kött av hög 
kvalitet.

Fällmans gårdsmärkta är 
utvalt från Sveriges främsta 
köttproducenter. Tydligt 
ursprung och hög kvalitet 
från välmående djur.

Fällmans lunch är kött-
kvalitet till ett bra pris.

FÄLLMANS
FYRA

KATEGORIER

Högrev hel 
Tyskland  

69,50 kr/kg Art.nr. 079     

Färsk ca 2kg/st

Oxytterlår  
Sverige 

Bogfilé ”Tender strips” 
Tyskland

109,00 kr/kg 

125,00 kr/kg 

Art.nr. 159                

Art.nr. 1121

Färsk putsad ca 3kg/st

Färsk  ca 1kg/pkt

Brisket  
Sverige   

109,00 kr/kg Art.nr. 197             

Färsk del av bringa ca 2kg/st 

Rosekalventrecôte  
Holland

169,50 kr/kg Art.nr. FR206              

Fryst ca 1kg/st 

Fläskfilé  
Tyskland

89,00 kr/kg Art.nr. 323           

Färsk ca 2kg/vac 

Fläskhare ”Rocklunda” 
Sverige 

98,00 kr/kg Art.nr. 322

Färsk ca 1,5kg/st 

KALV

NÖT

GRIS



Majskycklingfilé med 
skinn Holland  

80,00 kr/kg Art.nr. FR684     

Fryst 10kg/krt 
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Kyckling från  
Viking Fågel
För familjeföretaget Viking Fågel, 
som drivs av Björn & Maria Olsson 
och ligger bland de bördiga kullarna 
i västra Skåne, är produktionen av 
kyckling ett hantverk. Spannmål och 
halm till fodret växer på åkrarna runt 
om uppfödningsstallarna och slakten 
sker nära uppfödningen, utan maskiner, 
bara för hand. Viking Fågel har ett eget 
gårdsslakteri, vilket gör att transporten 
mellan stallet/betet och slakteriet aldrig 
överskrider fem minuter vilket innebär 
att djuren utsätts för minimal stress. 

En stor del i att få fram god kyckling 
ligger i fodret. Majskycklingarnas 
foder består av 55 procent majs. 
Övriga beståndsdelar är till största del 
spannmål, gräsmjöl och rapsprodukter. 
Fodrets sammansättning ger en 
långsammare tillväxt hos kycklingen 
vilket gör köttet saftigare och 
smakrikare. Kycklingarna får växa i 
ungefär nio veckor. Målet är att få fram 
så hållbara djur som möjligt. De ska 
vara friska och må bra.  

– De sista fyrtio åren har 
kycklingindustrin gått mot alltmer 
snabbväxande kycklingar. Vi har 
kommit längre och längre bort från den 
äkta kvaliteten och det är den jag vill 
komma åt. Jag försöker handla med 
dem som vill att djuren ska ha det bra, 
säger Björn Olsson.

Lammkorv ”Merguez” 
Fällmans Sverige

Lufttorkad skinka   
Sverige 

149,00 kr/kg 

449,00 kr/kg 

Art.nr. FR3823   

Art.nr. 3959 

Fryst ca 2kg/pkt 

Linderödsvin från Halla gård,  
benfri, torkad minst 8mån ca 2kg/st

Majskycklingklubba 
Viking fågel Sverige 

59,50 kr/st Art.nr. FR669                     

Fryst ca 2,5kg/pkt 

Vårkyckling  
Viking fågel Sverige 

Majskycklingfilé  
Viking fågel Sverige

49,50 kr/st 

199,00 kr/kg 

Art.nr. FR2640   

Art.nr. FR661       

Fryst ca 400g/st 

Fryst 160-190g/st 6st/pkt 

Lamminnanlår 
Fällmans Sverige 

289,00 kr/kg Art.nr. FR467  

Fryst ca 2kg/vac 

Lammentrecôte med 
slag Sverige 

149,00 kr/kg Art.nr. FR471

Fryst. Från Fällmans gårdar

FÅGEL

CHARK

LAMM



Tritip med kappa 
Polen

Lammfärs från 
Fällmans Sverige  

69,50 kr/kg 

89,50 kr/kg 

Art.nr. 1113          

Art.nr. FR451                     

Färsk ca 1,5kg/st 

Fryst 2,5kg/pkt 
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Fällmans lammragu   
Sverige 

Fällmans Fläskschnitzel    
Tyskland

135,00 kr/kg 

84,90 kr/kg 

Art.nr. FR445          

Art.nr. P3140            

Italiensk Bratwurst 
EU

79,50 kr/kg Art.nr. 815

Färsk 7st/vac 

2x2cm. Fryst ca 2,5kg/vac 

Färsk 140g/st

Svensk baljväxtfärs består av fyra
svenskodlade balj- och oljeväxter
som kombinerats för sina unika
smak- och näringsämnen. Färsen
är naturellt nötig i smaken, och kan
användas som råvara i alla rätter där 
man annars använder köttfärs. 

Baljväxtfärs 
Sverige  

Art.nr. 20150

Vegansk. Kylt 1,5kg/pkt 

Fällmans Falukorv  
EU

45,50 kr/kg Art.nr. 800 

Färsk 2,5kg/st 

Anklår  
Frankrike 

79,50 kr/kg Art.nr. FR630    

Råa. Fryst 2st/vac

LUNCH
TIPS

I falafelns hemländer varierar recepten 
efter tycke och smak. I vår falafel har vi 
valt glutenfria, ekologiska ingredienser 
med smakrika kryddor. Falafel serveras 
traditionellt med hummus och 
yoghurtsås.

Falafel  
Sverige 

199,00 kr/krt Art.nr. FR5004     

20 g, fryst ekologisk glutenfri 4kg/krt

100% växtbaserad  
hamburgare
”Smakar och ser ut som kött”,
självklart helt utan gluten och fri från 
GMO och Soya. 

Beyond Meat Burger   
Import 

1195,00 kr/krt Art.nr. FR5002               

42st/krt 28,45kr/st 

Baljväxtköttbullar 
Sverige 

109,00 kr/kg Art.nr. fr941      

50%nöt 50%baljväxt. Fryst

GRÖNA  
ALTERNATIV

 

119,50 kr/krt 


