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Majskycklingfilé med 
skinn Holland  

80,00 kr/kg Art.nr. FR684     

Fryst 10kg/krt 
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Den perfekta
burgaren
Grillsäsongen är äntligen här och 
vad passar bättre än att sätta upp en 
hamburgare eller två på menyn. Vi träffar 
Johan Hörström, produktionschef på 
Fällmans Kött som berättar om Fällmans 
hamburgare och ger sina bästa tips.  
 
Vad är speciellt med Fällmans burgare?
-Fällmans Burgare går att beställa i alla 
möjliga former och varianter, helt efter 
tyckte och smak. Vi erbjuder många 
blandningar med olika detaljer och 
fetthalter. Går att få både svenskt och 
importerat kött. Vi pressar burgarna själva 
vilket betyder att det också finns en mängd 
olika storlekar att välja mellan. Allt från 
40g till 300g, och såklart allt där emellan.  

Vad är din bästa burgarblandning? 
-Hamburgarfärs gjord av svensk framdel 
av nötkreatur med 20–25% talg. Det är en 
blandning som vi tar fram själva. Det är en 
väldigt god smak på själva färsen och när 
man tillsätter fett blir burgaren väldigt saftig. 
 
Hur är den perfekta burgaren enligt dig?
-Den perfekta burgaren tillagas på 
grillen. Den består av rostat bröd, sallad 
i botten, hamburgarfärs kryddat med 
salt och peppar, grillad lök och senap. 
Hamburgarna är så pass goda att inga 
andra tillbehör egentligen behövs men 
måste jag välja något blir det lökringar, 
klyftpotatis och chillimajonäs. 
 
Är du intresserad av att ta fram en 
egen hamburgarblandning till just din 
restaurang? Prata med din säljare! 

Lammfransyska 
Fällmans Sverige

Lufttorkad skinka   
Sverige 

159,00 kr/kg 

449,00 kr/kg 

Art.nr. FR5112

Art.nr. 3959 

Fryst från vårlamm ca 2kg/vac 

Linderödsvin från Halla gård,  
benfri, torkad minst 8mån ca 2kg/st

Majskycklingfilé med
skinn Sverige 

119,00 kr/kg Art.nr. FR1661               

Fryst ca 4kg/pkt 

Kycklingbröst med 
skinn Litauen  

Kycklingvingar 
Sverige

74,50 kr/st 

29,00 kr/kg 

Art.nr. 1988  

Art.nr. FR048   

Färsk 140-160g 2,5kg/pkt

Fryst 10kg/krt 

Biff ”minute” 160g  
Tyskland

Flankstek  
Polen

129,00 kr/kg 

129,00 kr/kg 

Art.nr. p1090     

Art.nr. 1111                 

Färsk 20st/pkt 

Färsk ca 2kg/vac 
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Pluma 
Sverige

119,00 kr/kg Art.nr. FR3860

Fryst ca 3kg/vac

Fällmans egna gårdar 
levererar det kött vi är allra 
mest stolta över. Det är 
smaken av en plats och av 
exceptionellt hög kvalitet.

Fällmans utvalda 
garanterar dig noggrant 
selekterat kött av hög 
kvalitet.

Fällmans gårdsmärkta är 
utvalt från Sveriges främsta 
köttproducenter. Tydligt 
ursprung och hög kvalitet 
från välmående djur.

Fällmans lunch är kött-
kvalitet till ett bra pris.

FÄLLMANS
FYRA

KATEGORIER

Oxrulle
Sverige 

119,00 kr/kg Art.nr. 947     

Färsk ca 1kg/st

Flankstek 
Sverige 

Bogfilé ”Tender strips” 
Tyskland

199,00 kr/kg 

125,00 kr/kg 

Art.nr. 126               

Art.nr. 1121

Färsk ca 2kg/vac 

Färsk  ca 1kg/pkt

Biff putsad
Sverige   

209,00 kr/kg Art.nr. FR1127         

Fryst ca 3kg/st 

Rosekalventrecôte  
Holland

169,50 kr/kg Art.nr. FR206              

Fryst ca 1kg/st 

Fläskfilé  
Tyskland

89,50 kr/kg Art.nr. 323           

Färsk utan huvud ca 2kg/vac 

Chorizo Oreado 
Spanien 

89,50 kr/kg Art.nr. 4105

Färsk 2,5kg/pkt

Saucisse provençal
Sverige 

119,00 kr/kg Art.nr. FR3828

Fryst ca 2 kg/pkt

GRILL

Fläskkarré 
Sverige

49,50 kr/kg Art.nr. FR3300           

Fryst ca 10kg/krt

Lammytterlår 
Fällmans Sverige 

159,00 kr/kg Art.nr. FR5113

Fryst från vårlamm ca 2kg/vac 

FÅGEL CHARK

NÖT LAMM



Kamben sous-vide 
Tyskland

Lammfärs från 
Fällmans Sverige  

79,50 kr/kg 

89,50 kr/kg 

Art.nr. 1708       

Art.nr. FR451                     

Färska ca 800g/vac 

Fryst 2,5kg/pkt 
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Rosekalvragu
Nederländerna

Fällmans Fläskschnitzel    
Tyskland

89,50 kr/kg 

84,90 kr/kg 

Art.nr. 247          

Art.nr. P3140            

BBQ sås Fällmans

319,00 kr/kg Art.nr. 7500

Färsk 5 kg/hink

Färska 3x3cm 2,5kg/vac 

Färsk 140g/st

Svensk baljväxtfärs består av fyra
svenskodlade balj- och oljeväxter
som kombinerats för sina unika
smak- och näringsämnen. Färsen
är naturellt nötig i smaken, och kan
användas som råvara i alla rätter där 
man annars använder köttfärs. 

Fällmans Falukorv  
EU

45,50 kr/kg Art.nr. 800 

Färsk 2,5kg/st 

Pingvinklubba 
sous-vide Sverige 

89,50 kr/kg Art.nr. 311  

Färsk ca 1kg/vac 

LUNCH
TIPS

I falafelns hemländer varierar recepten 
efter tycke och smak. I vår falafel har vi 
valt glutenfria, ekologiska ingredienser 
med smakrika kryddor. Falafel serveras 
traditionellt med hummus och 
yoghurtsås.

Falafel  
Sverige 

199,00 kr/krt Art.nr. FR5004     

20 g, fryst ekologisk glutenfri 4kg/krt

100% växtbaserad  
hamburgare
”Smakar och ser ut som kött”,
självklart helt utan gluten och fri från 
GMO och Soya. 

Beyond Meat Burger   
Import 

1195,00 kr/krt Art.nr. FR5002               

42st/krt 28,45kr/st 

Winerkorv  
Sverige 

45,00 kr/pkt Art.nr. FR868      

Vego. Fryst 300g/pkt

GRÖNA  
ALTERNATIV

 

Baljväxtköttbullar 
Sverige 

Art.nr. FR941      

50%nöt 50%baljväxt. Fryst

109kr/kg 


